
 

SOUPS/SALAD 
  
MISO  White miso soup with wakame, scallion, tofu  1.75 
BADAYA  Light clear soup with fresh seafood, mushroom  13.95 
YOSENABE  Sweet miso soup with shrimp, king crab, salmon, octopus, mushroom  12.95 
 
HOUSE 

 
Fresh mixed greens with fruity vinaigrette dressing 

 
4.95 

KAISO  Marinated seaweed with crab stick, cucumber & sesame seeds  5.95 
  

 

APPETIZERS 
  

From the Sushi Bar 
 
CARPACCIO  Tuna, salmon, snapper w/ tobiko, cilantro, green onion ,sesame vinaigrette  9.95 
EBI SU 
IKASU 
USUZUKURI 

Tempura shrimp, egg, kaiso ,crab ,radish rolled w/cucum in house vinegar sauce 
Marinated squid, cucumber, seaweed in house vinegar sauce 
Sashimi white fish with spicy radish and house ponzu sauce 

8.95 
7.95 
7.95 

KANISU 
SPICY KANI 

Real King crab, egg, seaweed, radish rolled w/ cucumber in house vinegar sauce 
Baked Alaskan king crab, mayo, chili oil, masago (2pcs) 

10.95 
6.95 

SASHIMI  6 pieces of assorted fish  10.95 
  9 pieces of assorted fish  14.95 
TAKOSU 
SPICY TUNA SALAD 

Slice Octopus, seaweed, cucumber in house vinegar sauce 
Spicy tuna, cucumber, avocado, crunch, mixed greens, sp mayo, creamy, eel sauce 

7.95 
9.95 

     

From the Kitchen 
     

AGEDASHI TOFU  Deep fried tofu in a house sauce w/ scallion, seaweed    4.95 
AGENASU HIRAME  Tempura  white  fish  and  eggplant  with  sweet  soy  topped  with  scallion  and 

Japanese pepper 
8.95 

ASPARAGUS EBI YAKI  Grilled shrimp & asparagus with olive garlic sauce (4pcs)  6.95 
ASPARAGUS BEEF  Sautéed beef wrapped around asparagus w/ teriyaki sauce  7.95 
EDAMAME  Steamed young green beans with salt  4.95 
FIRECRACKER  Fried stuffed shrimp side spicy mayo, sweet chili sauce(6pcs)  6.95 
GOMA AE  Boiled spinach with sweet sesame peanut sauce  4.95 
 
GYOZA 

 
Pan‐fried dumpling ( Beef , Chicken or Pork ) 

 
5.95 

SHUMAI 
SOFT SHELL CRAB 

Steamed shrimp dumpling 
Deep fried soft‐shell crab w/ house ponzu 

4.95 
8.95 

TEMPURA  Lightly battered shrimp and vegetables  7.95 
 

TAI‐ZU 
YAKI TORI   

Deep fried red snapper w/ ponzu, tobiko, green onion 
Skewered chicken with teriyaki sauce 

6.95 
5.95 

  

ENTREES
( Served with Miso Soup and Salad ) 

     

From the Kitchen 
     

TERIYAKI SALMON  17.95 
TERIYAKI CHICKEN        16.95 
TERIYAKI STEAK      18.95 
TEMPURA DINNER  Lightly battered shrimp & vegetable with tempura sauce  16.95 
TEMPURA UDON  Thick noodles,shrimp, vegetables in a mildly flavored broth w/ side tempura  13.95 
  (w/salad)   
TONKATSU  Breaded, deep‐fried pork cutlet  15.95 

From the Sushi Bar 
     
SASHIMI DINNER  Assorted fresh fish (Chef's choice)  22.95 
SUSHI DINNER  8 pieces Nigiri & 1 Maki (Chef's choice)  20.95 
DRAGON COMBO  Red dragon (4), White dragon (8) & Crunch dragon (4pcs)  25.95 
SPICY COMBO  Spicy salmon (6), Spicy tuna (6) & Kamikaze (8pcs)  22.95 
CRUNCH COMBO  Shrimp tempura, Spicy crab meat & Caterpillar  22.95 
BADAYA DELUXE  6 pieces Sashimi, 5 pieces Nigiri & 1 Maki (Chef's choice)  22.95 
 

 
* Additional charge for all sauce, substitution, side dishes and garnishes. 

* 18% gratuity will be added on parties of 6 or more. 
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BOSTON  Tuna, Avocado, Cucumber, Masago  7.10 
CHICAGO  Tuna, Salmon, Snapper, Cucumber  7.65 
NEW YORK  Salmon, Avocado, Cucumber, Crab, Masago  7.65 
PHILADELPHIA  Smoked Salmon, Cream Cheese, Cucumber  7.10 

  
 


